SALINE 1622

Hotel | Bad Rappenau

SUPPE

Selleriecremesuppe
Jakobsmuschel | Selleriechips | Petersiliendl
10,5

VORSPEISEN

Rote Bete

Ziegenkase | Truffel | gerdstete Haselnlsse
14,5

Burrata

Zwetschge | Kurbiskernpesto | Wildkrauter
17,5

Bunter saisonaler Salat

Blattsalate | Rohkostsalate | Sprossen | gerdstete Kerne
8,5

CLASSICS

Wiener Schnitzel vom Kalb

Kartoffelsalat | Feldsalat | Schnittlauch-Mayo
29,5

Risotto

Parmesan | Birne | Haselnuss | Kerbel
21

Frische gebratene Pfifferlinge dazu ?
55€

... verdammt lecker*

Salzwerk's Cheeseburger
Brioche-Bun von der Backerei ,Hirth* | Rinderpatty | Cheddar | karamellisierte Zwiebeln |

hausgemachter Ketchup | Mayonnaise | Pommes frites
24,5

Preise in Euro inkl. 7% MwSt. =vegan &' = vegetarisch



SALINE 1822

Hotel | Bad Rappenau

HAUPTGERICHTE

Gerostete Mohren

Couscous | Feldsalat | Sanddorn | Rosinen | Petersilie
25,5

Manoj’s Momos
Geflllte nepalesische Teigtaschen

Blumenkohl | Kartoffel | Garam Masala | Tomate | Koriander
24

Filet vom Lachs

Udon-Nudeln | Enoki | Pilzsud | Wurzelgemise | Pak Choi
30

»Regional inspiriert. Stilvoll serviert.”

Schwabischer Zwiebelrostbraten

Jus | zweierlei Zwiebel | Spatzle
29,5

Schweinemedaillons & Maultaschen

Rahm | Pilze | Schupfnudeln | Spatzle
28,5

Salzwerk's Maultaschensalat

Blattsalat | Kartoffelsalat | eingelegte Zwiebeln | Krauterdressing
19

Kasespatzle
Bergkase | Rostzwiebeln | Gurkensalat

18,5
DESSERTS

Kirbis-Créeme Brilée
7.5

Zartbitterschokolade

Espresso | Kardamom | Kirsche | Fleur de Sel
185

Preise in Euro inkl. 7% MwsSt. =vegan & = vegetarisch



