SALINE 1622

Hotel | Bad Rappenau

SUPPE

Blumenkohlcremesuppe
Chorizo | Petersiliendl
9

VORSPEISEN

Buffelmozzarella

Gepickelte Erdbeeren | Wildkrauter | Miso-Mayonnaise
17,5

Carpaccio vom Rind

Truffel | Dijon-Senf-Mayonnaise | Parmesan | Schalotten | Rucola
19,5

Bunter saisonaler Salat

Blattsalate | Rohkostsalate | Sprossen | gerdstete Kerne
8,5

CLASSICS

Salzwerk's Salat Nigoise

Romanasalat | Kartoffeln | griine Bohnen | Thunfisch | Ei | Oliven | rote Zwiebeln
19,5

Pasta & Parmesan

Spaghetti | Parmesanlaib
21

mit Triffel
24

... verdammt lecker*

Salzwerk's Breakfast Burger
Brioche-Bun von der Backerei ,,Hirth” | Rinderpatty | Bacon | Spiegelei | Gurkenrelish |

karamellisierte Zwiebeln | hausgemachter Ketchup | Ahornsirup-Mayonnaise | Pommes frites
28,5

Preise in Euro inkl. 7% MwSt. =vegan &' = vegetarisch



SALINE 1822

Hotel | Bad Rappenau

HAUPTGERICHTE

SuRkartoffel-Blumenkohl-Curry

Sojajoghurt | Kichererbsen | Koriander
21,5

Gegrillte Aubergine
Bulgur | V-Feta | Petersilie | Granatapfel | Sojajoghurt | Tahini | Pistazien
24

Filet von der Dorade

Zitronen-Beurre-blanc | gegrillter Fenchel | Risoni | Safran
31

Cordon Bleu

Preiselbeeren | bunter Blattsalat
32

»-Regional inspiriert. Stilvoll serviert.”

Schwabischer Zwiebelrostbraten

Jus | zweierlei Zwiebel | Spatzle
29,5

Linsen & Spatzle

Saitenwurst von der Metzgerei ,,Braunling“
19

Kasespatzle
Bergkase | Rostzwiebeln | Gurkensalat

18,5
DESSERTS

Kokos-Créme Brilée
7.5

Erdbeer-Tiramisu

Quark | Tonkabohne | Mandelbiskuit
11,5

Preise in Euro inkl. 7% MwsSt. =vegan & = vegetarisch



