
 

 

SUPPE 
   Kürbissuppe  

Kürbiskerne | Kürbisöl 
9,5 

VORSPEISEN 

Ziegenkäse       
Honig-Thymian-Crumble | Fenchel | Orangendressing | Frisée 

14,5 

Feldsalat  
Kartoffeldressing | Speck | Croûtons  

15,5 

Bunter saisonaler Salat       
Blattsalate | Rohkostsalate | Sprossen | geröstete Kerne 

8,5  

 

CLASSICS 

Caesar Salat „Salzwerk Style“ 
Romanasalat | Caesar-Dressing | Pollo Fino | Sardellen-Kapern-Tatar | Ciabatta-Chips |  

Grana Padano 
19,5 

Salzwerk’s Wildschwein-Burger  
Brioche-Bun von Bäckerei „Hirth“ | Wildschwein-Patty |  

Pilzcreme | Kürbis-Pickels | Preiselbeer-Mayonnaise | karamellisierte Zwiebeln |  

Babyspinat | Homestyle Fries      
26,5  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Preise in Euro inkl. 19% MwSt.  = vegan      = vegetarisch 



 

 

 

 

 

HAUPTGERICHTE 
Rote-Bete-Knödel         

Ziegenkäse | Nussbutter | Grünkohl  
23,5 

Kürbis-Kartoffelpuffer  
Feldsalat | Granatapfel | V-Feta | Pistazien | Tahini | Dill 

24,5 

Wildragout  
Birne | karamellisierter Rotkohl | Böhmische Knödel  

34 

Wiener Schnitzel  
Preiselbeeren | Schnittlauch-Mayonnaise | Kartoffelkrapfen  

32,5 

Lachsforellenfilet 
Beurre Blanc | Kürbis | Grünkohl | Belugalinsen  

32 

„Regional inspiriert. Stilvoll serviert.“ 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
Jus | zweierlei Zwiebel | Spätzle 

31 

Linsen & Spätzle 
Saitenwurst von der Metzgerei „Bräunling“ 

19 

Siedfleisch & Meerrettich 
 Preiselbeeren | Bouillonkartoffeln 

24,5 

DESSERTS 

Schokoladen-Crème Brûlée       
7,5  

Vanilleeis       

Rum-Zwetschgen  
8,5 

Gegrillter Christstollen       

Mascarpone-Tonka-Eis | Gewürzkirschen  
11 

Preise in Euro inkl. 19% MwSt. = vegan      = vegetarisch 


